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DONNEES BRUTES

L’examen visuel > ja nuance

Evolution des nuances avec I'age du vin

VINS BLANCS SECS

Jaune vert Jaune péle Jaune or blanc Jaune paille

DI.IZAM U tasam Ubnwam U-drwnm

VINS BLANCS DOUX (SWEET BORDEAUX)
Jaune or blanc Jaune or paille Jaune or jaune Jaune cuivre Ambre
Uly]ans 1a7ans TatSam 15a25am U « de 25 ans
VINS ROSES
Rosé pile Rosé framboise Rosé saumon Pelure d’oignon
Jusqu'a | an Jusqu'a 1 an 2a5ans - de S ans
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VINS CLAIRETS

Rosé cerise Rosé saumon

Rosé framboise Pelure d'oignon
. 5

v 143ans talans JaSans de S ans

VINS ROUGES
Rouge violace Rouge rubis Grenat Tuilé Rouge ambré
132ans 1hSan 5410 am

10420 ans , - ce 20 ans
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