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LA CARTE
o~ " Cette carte ephemére, nous permet de mettre en valeur
I"\ es produits frais de saison ainsi que nos talents...
-\\\ Notre Maitre d'hotel wous declinera a la woix notre selection de ce jour. *
|
Four commencer.. 31

De |a walles ... Foie Sras / grenade / sésame noir

Crustapees. Langoustines / couteaux / vinaigrette de Ponzu

Pour suivre... 40&
De mer ... Carrelet / gignon / &pinard

Cie mer ... Maigre / charbon vegetal / carotte

De Terre ... Ris de Weaw  asperges / rhubarbe

D T - it ndirment
—Dﬂ Towtes nos viandes sont d orgine frangaise. T gean / mak { condime
Mos produits rigoureusement selectionnes
par notre Chef sont de saison, ils peuvent changer L H
selon leur disponibil-ts sur e march. Motre sélection de fromages... 13¢
Du pays d'Oc et d'a cote-

Mous wous remencdions de wotre comprehension

Pour terminer... 17¢€

Natre Chef, Ludavic Deicwulski, ainsi que toute Texture de Fraises "Cariguette” et betterave, sorbet hibisous

.I"grqu.l'lpg du Chateaw de Salettes vowrn soukaitznt Croustillans de chooolat & I"artichaut, glace & IPhuile d'Argan
wre Bonne déguntation.
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LES MENUS

Muscadelle 46€
"Accord Mets & Vins 25 E

Die Bouche a Oreille._..

Une Entrée, un Plat =t un Dessert au Goit du Jour

Toulowse Lautrec G2€
"Accord Mets & Vins IDE

Foie Gras poché puis briile, gelée de grenade, pite de sesame nair
Bu citron vert

Earre croustilamte de Cabillaud, fine puree d'ail, aioli lagere,
cailloux & I'encre de seiche #t bille au lait de fenouil

Supréme de Figeon au barbecue, sa cuisse farce, royale de mais
et condiments au pastis

Texture de Fraises "Cariguette” et betterave, sorbet hibiscus
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Four accompagner chacun des menus,
nous pouvons vous proposer un "Accord Mets & Vins"
un verre de win de 8¢l est servi a chaque plat

Salettes a0E
"Accord Mets & Vins 40€E

Powr Femsemble de fa table_ ..

Langoustines roties senvies froides, coutesux & Phuile d'amande grillee,
pulpe de petits pois, jeunes poireaus en vinaigrette de Ponzu et mousse
de moelle

Foie Giras poche puis briile, gelte de grenade, pite de s&same noir
B citron vert

Dios de Carrelet rati, avioles d'cignons, mousse de bitres et pousses
d'epinards en salade

Muaigre confit au bewrre, beurre de charbon vegetal et carotte en crodte
Riz de Vemu, bulle de cordifole, rhubarbe au sucre muscovado et fawves

Croustillant de chocolat & Partichaut, glace & Phuile d*Argan

Prix Nets - Service compris

Source : Chateau de Salettes
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